
A la carte menuA la carte menu
 

Hotel Vejlefjords stjerneskud  
briochebrød med varmrøget laks, rejer, 

rogn, dampet og stegt fladfisk
Kr. 218,-

Fish'n chips a la Vejlefjord
Limemarineret torsk i sprød orly-dej,  

hertil sauce tatare, pommes frites og aioli   
Kr. 255,-

Paneret blomkål  
med fermenteret hvidløgsmayo,  

crudité og sylt af blomkål, urtesalat, ristede 
pinjekerner og brunet smør med urter   

Kr. 225,-

Salat med chilimarineret oksekød  
Spidskål, babyspinat, edamame bønner,  

gulerod, ristet sesam, cashew og frisk koriander. 
Kan også serveres med chilimarinerede rejer  

eller som vegansk med tæmpeh 
Kr. 168,-

Krogmodnet dansk oksemørbrad 
Svampe, kål, æbler, trøffelbearnaise 

 og pommes frites 
Kr. 345,-

 
Sandwich 

med sprødstegt kylling fra Hopballe Mølle, 
tomatpesto,  senneps-mayo, hjertesalat  

og mozzarella
Kr. 168,-

Ostebræt  
med hjemmelavet knæk og sylt 

Kr. 138,-

Dagens kage med kaffe 
mellem 11.30 og 17.00  

Kr. 98,-

DAGENS TRE-RETTERS AFTENMENU

Spørg venligst betjeningen eller receptionen,  
hvilke tre retter vi byder på den aktuelle dag. 

1 ret Kr. 255,-  |  2 retter Kr. 340,-  |  3 retter Kr. 415,-  



Drinks & Snacks
Det sprøde bræt 

Friterede hvedetortillas, spicy blanding af ristede 
nødder,  

sprøde tapioka chips og aioli

kr. 78,-

Hyggebræt – nok til to eller til en let frokost

Trøffelpølse fra Nr. Søby, Gordal piquante oliven, 
Kalamata oliven Nicosia, sprøde rugchips,  
haydari dip med grillet peberfrugt, ristede 

saltmandler

kr. 138,-

Sanatoriets Gin og Tonic  
2 cl kr. 100,- 4 cl 140,- 6 cl kr. 180,-

Whisky Sour kr. 125,- 
Markers Mark, friskpresset citron, angostura bitters, 

æggehvider og sukkersirup

Espresso Martini kr. 115,-
Purity 34 vodka, El Cartron Café og espresso

Piña Colada kr. 115,-
Papagayo Añejo Blanco, kokossirup, fløde og 

ananasjuice

Frozen Peach Magarita  kr. 125,-  
Tequila, friskpresset lime, Triple Sec og ferskensirup

Passion Martini  kr. 125,-
Vodka, vaniljesirup, friskpresset lime og Cava

Mojito  kr. 125,-
Papagayo Anejo Blanco, lime, mynte, 

rørsukkersirup og danskvand



Drikkevarer
SAFT OG SODAVAND

Saft fra Bryghuset Møn  kr. 45,- 
ØKO Hyldeblomst, rabarber eller solbær  

Koldpresset æble (ikke øko)

ØKO Lemonaid lemonade kr. 50,- 
Lime, blodappelsin eller passion

Sodavand  25 cl  kr. 37,-  |  50 cl  kr. 62,- 

Istidskilden naturligt mineralvand med brus   
kr. 50,- 

HUSETS VINE

ØKO Chardonnay, Gocce, Italien
God fedme og friskhed, nuancer af grønne 

æbler, ferskner, basilikum og mandler.
Glas  kr. 79,-  |  Flaske kr. 335,-

ØKO Momento Rosé, Spanien
Frisk, frugtig og sprød med noter af
jordbær, hindbær og granatæbler.

Glas  kr. 79,-  |  Flaske  kr. 335,-

ØKO Rødvin Nero D'Avola, Gocce, Italien 
Vinen byder på en tæt frugt af røde stenfrugter, 

bløde tanniner og poleret karakter.
Glas  kr. 90,-  |  Flaske  kr. 355,-



Øl
FLASKE ØL

1664 Blanc 0,5%  33 cl  kr. 50,-

Brooklyn Special Effects 0,4%  33 cl  kr. 50,-

Don't Worry IPA 0,5% 
Svaneke Bryghus 33 cl  kr. 60,-

Don't Worry Brown Ale 0,5% 
Svaneke Bryghus 33 cl  kr. 60,-

Fynsk Fri 0,5% 33 cl. kr. 50,- 

FADØL

Carlsberg Pilsner  25 cl  kr. 48,-  |  50 cl  kr. 75,-

Tuborg Classic   25 cl  kr. 48,-  |  50 cl  kr. 75,-

1664 Blanc   25 cl  kr. 49,-  |  50 cl  kr. 89,-

Brooklyn Pulp Art   40 cl  kr. 69,-

Grimbergen Double Ambré  33 cl  kr. 69,- 

HOTEL VEJLEFJORD ØL

Saugman Bryg: Mørkerød ale med det bedste af  
to verdener nemlig kraftig humle og en ristet sødme

Fjorddyp IPA: Gammeldags britisk øl til kendere 
med hang til bitterhed og stor humleduft

Kys-mig-straks Bryg: Ferskengylden Pale Ale med 
blød maltet smag og fyldig bitterfrisk afrunding

1920: Frisk og forførende frokostøl med et strejf af 
hyldeblomst og blomstret aroma-humle

50 cl flaske   kr. 89,-

BLUETAIL ØKO

Tom Passion  kr. 110,-

Berry Bramble   kr. 110,-



Cocktails & Mocktails
HOTEL VEJLEFJORD SPECIALS 

VF Daiquiri  kr. 120,-
Hjemmelavet marmelade efter sæson, friskpresset 

lime og Papagayo Añejo Blanco

Hyldeblomst Cocktail  kr. 120,-   
Purity 34 gin, friskpr.citron, hyldeblomstsirup og saft

Limoncello Sunset  kr. 120,-   
Walcher's økologiske limoncello, friskpresset citron, 

Triple Sec sirup, appelsinjuice, danskvand og 
Campari

ALKOHOLFRI DRINKS 

Virgin Mojito  kr. 95,-
Lime, sukker, mynte, hyldeblomst og ingefær

Mango Madness  kr. 80,- 
Lemonsodavand, mango og ingefær

Perfect Match  kr. 80,- 
Jordbær, brombær, ingefær og ananasjuice

Not so Bramble  kr. 80,-
Lime, hyldeblomst, sukker, granatæble.  

Topppet med danskvand

Virgin Piña Colada  kr. 95,-
Ananasjuice, kokos og fløde

Spørg bartenderen, hvis du har specielle ønsker. 



Kaffe & The
KAFFE

Alm. kaffe  kr. 40,-

Espresso  kr. 42,-

Caffé Latte  kr. 48,-

Cappuccino  kr. 48,-

Latte Macchiato  kr. 48,-

Cortado  kr. 48,-

Chai Latte  kr. 48,-

Iskaffe  kr. 58,-

Vi anvender økologiske kaffebønner

THE

Hotel Vejlefjords Urtethe  kr. 40,-

H.C. Andersens The-blanding  kr. 40,-

Luksus Earl Grey  kr. 40,-

 The-blandingerne er Fairtrade og økologisk

VARME COCKTAILS

Irsk Kaffe  kr. 99,-
Kaffe, Jameson Whisky og brun farin

Fransk Kaffe  kr. 99,-
Kaffe, Cointreau og brun farin

La Mumba  kr. 99,-
Varm chokolade og Cognac


